1 tasse d'huile d'olive

1 tasse de sucre

2c. athé de vani]le

Ic athg de Cannelle moulye

3 tasse de farine (moi : de blé entier)

L'c.athé de Poudre 4 pate

Ic athg de se]

A 1) Prechautter e toy; a 180" C ( 350¢

- 2) Beurrer et fariner un m

oule 3 pain.

% 3) Dans un bol, Mélanger les ceufs, ajouter |e sucre, l’huile, la vanille, |3 Cannelle et
- melangerjusqu’a ce que I3 Consistance soijt homogene

!

F).

NS un autre bol, mélanger |3 farine, I3 Poudre 3 pate

e.

4 6) Incorporer au premier Mélange en réservant une part;j
les brisures de chocolat.

i 7) Ajouter les b

, le sel, |e bicarbonate de

e de la farine Pour enrober
risures de ¢

hocolat, mélanger.
8) Verser [3

e
s Préparation dans le Moule et cyjre au four 35 Minutes oy
Jusqu’a ce qu’un Cure-dent piqué au centre du pain €n ressorte propre,
-9 9 Démouler |e pain aux zyc

rille et laisser refroidir.
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